
Blancs

Sauvignon «À la verse», Côtes de Gascogne
Chardonnay, IGP Pays d’Oc
Viognier, IGP Pays d’Oc Cellier du Pic
Chambre D’Amour Moelleux, Côtes de Gascogne

Macon Lugny, Les Charmes, Bourgogne Albert Bichot
Petit Chablis, Bourgogne Albert Bichot

12CL
6    

6,5
6,5
   7

8 
8,5
9,5
11

37,5CL
18

37,5CL
18

50CL
24

50CL
24

Coupe 12CL

12CL

6
6,5
6,5
6,5

8
8,5
8,5

9
9,5
9,5
11

12CL
6,1

8

75CL
28
30
32
37
41 
45
55

75CL
28
30
35
35
41
45
45
49
55
55
62

75CL
31
42
48

75CL

Côtes de Provence, Peyrassol Lou
Côtes de Provence, Minuty Prestige
Côtes de Provence, Miraval

Champagnes

Rouges

Italie, Montepulciano d’Abruzzo 
Côtes du Rhones Réserve, Famille Perrin
Pinot Noir, IGP Pays d’Oc
Argentine Malbec, Piedra Negra
Lalande De Pomerol, La Croix Saint-André

Pic Saint-Loup, Loup du Pic - Château Puech-Haut

Hautes Côtes de Beaune, Bourgogne A. Bichot
Crozes-Hermitage, Petite Ruche ,  Chapoutier

Volnay 1er cru Les Caillerets, Bouchard Père et Fils, 2019 

Rosés

PRIX NET EN EUROS /SERVICE COMPRIS /LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES

VINS ET CHAMPAGNES

Eau minérales: Evian, Badoit 50cl/ 7€

Crozes-Hermitage, Petite Ruche, Chapoutier 62

Aloxe-Corton, Albert Bichot, 2022
Nuits-Saint-Georges, Bouchard Père et Fils, 2019

St Joseph, Chapoutier, Les Granilites 2022

Marius De Chapoutier «À la verse», Pays d’Oc Grenache et Syrah

120

79
85
95

Chassagne-Montrachet , Bouchard Père et Fils, 2020
Meursault, Clos De Magny, Albert Bichot, 2022
Corton Charlemagne Grand Cru, Bouchard Père et Fils, 2018

92
115
210

Côte-Rôtie, Les Bécasses,  M Chapoutier, 2020 95

Les Barques Riquet, Languedoc 

Morgon, Grand Charmette, Domaine Striffling

13,5Drappier
Drappier Brut Sans Souffre
Mailly Grand Cru Blanc de Noir

Laurent Perrier Blanc de Blanc
Veuve Clicquot Rosé

Dom Perignon 2013
Billecart Salmon Brut Rosé

80
95
95

155
110
130
390

Laurent Perrier millésimé 2015 135

Bollinger Special Cuvée 115

Lacoste-Borie, Pauillac, 2019 75
Echo De Lynch Bages, Pauillac, 2020 95

Riesling, Cave de Ribeauvillé, Alsace

Billecart Brut La Réserve 115

La Grange Des Pères, Languedoc IGP 2019 620
Château de Fonsalette, Côtes du Rhone, 2011 580
Château Rayas, Châteauneuf du Pape, 2011 1 200

Le Petit Mouton Rothschild, Pauillac, 2015 390
La Chapelle De La Mission Haut Brion, Pessac Leognan, 2019 185
Beaune 1er Cru, Hospices de Beaune,Cuvée Brunet, 2021 240



Frites fraîches, sucrine,  pomme purée ,riz basmati, haricots verts.

Notre Avocat entier

PRIX NET EN EUROS / SERVICE COMPRIS / LA MAISON N’ACCEPTE PAS LES CHÈQUES

GARNITURES

Croque poulet truffé

Planche de charcuterie 
Maison Conquet en Aubrac
 
Rillettes de saumon maison
 
Houmous de petits pois 
Maison

Frites de patates douces    
A la truffe

Planche de fromage         
La ferme d’Alexandre AOP 

La Mixte fromage 
charcuterie

Portion de frites fraîches       
Hors repas

 

13

22

13

13

14

19

7

A PARTAGER

DESSERTS ET FROMAGES 

Œuf mayo Façon Mimosa

Soupe à L’Oignon 
Gratinée
 

Huitre Fine de Claire N2 par 6

Tartare de Saumon et avocat

Salade de  Haricots verts 
Champignons de paris et parmesan

 

9

12

20

16 / 30

ENTRÉES

Mousse au chocolat

 
Tarte fine aux pommes
 
Expresso part de tarte

 

9

9

11

7Glaces 2 boules
vanille, chocolat, citron,  passion,            
framboise, café, caramel

Pavé de Saumon 
Sauce Vierge 

Poulpe et légumes en Persillade
 

Linguine au Homard

 

26

28

39

POISSONS

Tartare de Bœuf                       
Haché maison
 
Burger bacon L’Endroit
 
Belle Pièce de Bœuf                       
Beurre d’Echalotes confites       
Faux Filet 250gr

Milanaise de Volaille 
Fine roquette et Parmesan                       

 

20

20

36

24

PLATS

Coquillettes Grand-mère truffées                       
Jambon ou poulet

Omelette au Comté  
Sucrine
 
Risotto shitake et pleurotes.     
pesto de basilic frais   VEGAN       

Rosbif « du Dimanche »   
Mayonnaise à l’ancienne    

Effiloché d’Epaule D’agneau confite
Et son Jus de viande

 

18 

16

20

Salade Thaï au saumon mi-cuit 

Buddha bowl                         
saumon mi-cuit +3€
Riz thaï, quinoa, Ponzu, herbes fraîches, 
grenade radis roses, concombre, édamame, 
menthe, avocat, carottes, 

 
Salade Caesar poulet et bacon

Salade Burrata
« Tomate ananas », pastèque, 
pistache, houmous de petit pois, 
graines et vinaigrette à la framboise

Club Sandwich poulet bacon

 

20

20

22

SALADES ET SNACKS

Plat pour les bambins
Steak /poulet /Poisson/ Coquillette jambon
1 sirop ou 1 petit jus de fruit
Pot de glace vanille/fraise ou choco

18

5

9

Pain Perdu glace Vanille

Pavlova aux fruits rouges

Profiteroles au Chocolat

Sunday Caramel 

Assortiment de fromages
La ferme d’Alexandre AOP

 

14

14

13

24

11
18

14

9

17
26

29


